PRESSEINFORMATION

Farm-to-Table-Dining auf den Malediven

RAAYA by Atmosphere stellt sein neues Restaurant Seb's Farm vor — Nachhaltiges Farm-to-Table-Erlebnis
voller Geschmack und unvergesslicher Momente

Miinchen/Malediven — 9. Januar 2025. Das maledivische Inselresort RAAYA by Atmosphere stellt voller Stolz sein
neuestes Schmuckstiick vor: Seb's Farm. Mit seinem Namen erinnert das neue Restaurant, dessen Konzept auf
Nachhaltigkeit setzt, an den schiffbriichigen Abenteurer Seb und zielt darauf ab, die Geschmacksnerven und Herzen der
Gaste zu erobern. In der Mitte der Insel Raaya gelegen, baut Seb's Farm Gemiise, Obst und Kriuter an und verfiigt zudem
iiber einen Hydrokultur-Garten sowie eine Gefliigelfarm. Die Reise aus der Erde auf den Tisch ist eine Geschichte von
Leidenschaft, Nachhaltigkeit und gastronomischer Kunstfertigkeit. Alle Gerichte und Getrinke bestehen aus Zutaten, die
direkt vom Bio-Bauernhof und aus der lokalen Fischerei stammen. Gaste genieBen ein ausgewihltes Menii, das die
saisonalen Produkte der Farm in den Vordergrund stellt. Im Rahmen der Nachhaltigkeit werden sidmtliche
Lebensmittelabfille im hauseigenen Kompostierungssystem in fruchtbare Erde verwandelt, die auf der Farm verwendet

sowie mit den nahegelegenen Inseln geteilt wird.

Das malerische RAAYA by Atmosphere ist ein Fiinf-Sterne-Resort der Marke Atmosphere Hotels & Resorts und liegt 45
Minuten mit dem Wasserflugzeug vom Velana International Airport entfernt. Es verfiigt iiber 167 Strand- und

Wasservillen sowie sechs verschiedene gastronomische Angebote, die lokale Traditionen mit globalen Aromen verbinden.

RAAYA by Atmosphere stellt Seb’s Farm mit erntefrischen Gerichten und exklusiven Aktivitiaten unter freiem Himmel vor. © Atmosphere Hotels &
Resorts



Kulinarische Gaumenfreuden und Therapie fiir die Seele

Seb's Farm ist ein Liebesbrief an die Natur der Insel, geschaffen fiir alle, die sich nach authentischen Aromen und einer
echten Verbindung zur Natur sehnen. Giste speisen am Abend bei Kerzenschein unter den funkelnden Sternen der
Malediven an rustikalen Holztischen, die mit frischen Bliiten und saisonalen Produkten geschmiickt sind. Dabei lauschen
sie dem Rauschen der Meeresbrise, das sich mit sanften, natiirlichen Klingen vermischt. Das Signature Menii des
Restaurants bietet maledivische Spezialitdten wie die RAAYA Fischsuppe, ein traditionelles Gericht mit Curryblittern
und maledivischem Chili, sowie Kanamadhu Chocolate Fudge, ein maledivischer Mandelkuchen mit Kokosnusseis. Fiir
all jene, die eine von der Insel inspirierte Erfrischung suchen, ist die Auswahl an Cocktails und Mocktails ein Muss.
Darunter zidhlen beispielsweise Seb's Florals mit Gurkensaft und Limette oder der spritzige Raa Gin mit Passionsfrucht
und Erdbeere.

»In der heutigen schnelllebigen Welt des Multitaskings, der langen Bildschirmzeiten und des GroBstadtstresses geraten
die Menschen zunehmend unter Druck und sind unkonzentriert. Wie zahlreiche wissenschaftliche Studien zur
Gartenbau-Therapie zeigen, kann Gartenarbeit die Stimmung deutlich heben. Deshalb mdchten wir, dass Seb's Farm
mehr ist als nur ein Restaurant - es ist eine Lebenseinstellung,” sagt Maurice Van Den Bosch, General Manager des
RAAYA by Atmosphere. ,,Die Géste konnen die Farm auf exklusiven Touren erkunden oder im Garten selbst aktiv werden.
Angehende Koche konnen die Zutaten selbst pfliicken und einen Kochkurs absolvieren. Fiir Cocktail-Liebhaber bieten

wir die Moglichkeit, mit frischen Krautern und Friichten den perfekten Drink zu kreieren.“
Nachhaltigkeit ist das Herzstiick von Seb‘s Farm

Das hauseigene Kompostierungssystem des Resorts verwandelt simtliche Lebensmittelabfdlle aus den Bars und
Restaurants des Resorts in fruchtbare Erde, die auf der Farm und in den Gérten verwendet sowie mit den nahegelegenen
Inseln geteilt wird. Wassersparen wird groBgeschrieben, wobei innovative Systeme zum Sammeln und Filtern von
Regenwasser einen neuen Standard setzen. Von der Nutzung von Solarenergie bis hin zur Einfithrung einer abfallfreien
Kiiche, die sicherstellt, dass Produkte vollstindig verwertet werden, ist Nachhaltigkeit auf Seb's Farm in jedes Detail
eingewoben. ,Nachhaltigkeit ist das Herzstiick von Seb's Farm, wo jede Mahlzeit mit frischen, lokal bezogenen Zutaten
vom Bauernhof beginnt. Unser tdglicher Fang wird frisch von lokalen Fischern bezogen. Wir sind bestrebt, ein Farm-to-
Table-Erlebnis zu bieten, bei dem die Umwelt im Vordergrund steht und unsere lokale Gemeinschaft unterstiitzt wird,“
fiigt Putu Alit Wijana, Executive Chef im RAAYA by Atmosphere, hinzu.

BILDMATERIAL & DISCLAIMER

Bildmaterial zu dieser Meldung ist hier verfiigbar (Copyright, wie angegeben). Allgemeines Bildmaterial zum RAAYA by
Atmosphere ist hier verfiigbar (Copyright, wenn nicht anders angegeben: Atmosphere Hotels & Resorts).

Aus Griinden des Leseflusses haben wir in dem Text auf das Gendern verzichtet. Wenn wir tiber Kiinstler, Darsteller und
Co. sprechen, so meinen wir dies stets geschlechts- und orientierungsneutral. Wir sehen stets den Menschen, Inklusion

ist fiir uns selbstverstandlich.
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https://we.tl/t-7H1bYvOtSW
https://www.dropbox.com/scl/fo/5ur4f0f40fw1ahstepu3n/AM4DwNAYDFNNyB5xlUXFWFQ?rlkey=x5tqljvjbvjez9dy0cdtqzk7t&e=1&st=iivdyuy1&dl=0

UBER RAAYA BY ATMOSPHERE

RAAYA by Atmosphere liegt nur 45 Minuten mit dem Wasserflugzeug vom Velana International Airport entfernt und
verfiigt tiber 167 Villen am Strand und am Meer sowie sechs abwechslungsreiche Restaurants, die lokale Traditionen und
internationale Kiiche vereinen. Neben einem der atemberaubendsten Strénde ist die Insel ein wahrer Abenteuerspielplatz
und bietet Wassersport, Tauchen, Padel, Futsal, einen Kinderclub, eine Skatebahn, ein Kunst- und Handwerksatelier
sowie einen Mangrovenpfad, Minigolfplatz, Aussichtsturm zur Sternenbeobachtung und einen Spa- und Wellnessbereich
der Marke ELE|NA Ayur inmitten der ruhigen Natur. Géste erleben eine unvergessliche Insel, die Eskapismus und
Energie vereint, mit Aktivitdten fiir alle Lebensstile und Altersgruppen, wobei jedes Erlebnis durch das lebendige Erbe

der maledivischen Kultur bereichert wird.
UBER ATMOSPHERE HOTELS & RESORTS

Atmosphere Hotels & Resorts kuratiert unverwechselbare raumliche Erlebnisse, die von der lokalen Kultur inspiriert
sind. Das Versprechen ,,A New Experience Awaits“ bietet jedem Gast die Moglichkeit, an jedem Ort in eine reizvolle
Umgebung einzutauchen. Zum Portfolio der Marke gehoren Atmosphere Kanifushi, VARU by Atmosphere und RAAYA
by Atmosphere auf den Malediven.

Die Marke eroffnet innerhalb der nichsten drei Jahre mehrere neue Hotels in Indien, darunter SADAR MANZIL
HERITAGE BY ATMOSPHERE BHOPAL, STILLWOOD RETREAT A SIGNATURE ATMOSPHERE COORG, EDEN
GREENZ BY ATMOSPHERE NAGPUR, ATMOSPHERE NAGPUR, ALLITA AN ATMOSPHERE EXPERIENCE
KURSEONG DARJEELING HILLS, ATMOSPHERE LAKEVIEW KOLKATA, ATMOSPHERE BHUBANESWAR, VARSA
ELEMENTS OF NATURE BY ATMOSPHERE KANNUR, AVONGROVE TEA GARDENS BY ATMOSPHERE MIRIK
DARJEELING WEST BENGAL und ATMOSPHERE GURUGRAM.

UBER ATMOSPHERE CORE

Atmosphere Core ist ein dynamisches Hotelunternehmen mit drei unverwechselbaren Lifestyle-Marken: THE OZEN
COLLECTION, COLOURS OF OBLU und Atmosphere Hotels & Resorts. Es betreibt neun Resorts auf den Malediven und
plant innerhalb den nichsten drei Jahre ein weiteres Resort auf den Malediven, ein Resort in Sri Lanka sowie diverse
Hotels und Resorts in ganz Indien zu er6ffnen. Ein authentisches Gefiihl fiir den Ort, inspirierender Service und frische

feinste Kiiche verleihen jedem Atmosphere Core-Haus eine einzigartige Note.

PRESSEKONTAKT

Fiir Atmosphere Core sowie die Marken Atmosphere Hotels & Resorts und COLOURS OF OBLU:

Lieb Management & Beteiligungs GmbH
Anja Hobler

Bavariaring 38

D-80336 Miinchen

Tel.: +49 175 59 833 19

E-Mail: ahoebler@lieb-management.de
Internet: www.lieb-management.de

ATMOSPHERECORE

A HOSPITALITY COMPANY


mailto:ahoebler@lieb-management.de
http://www.lieb-management.de/

