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(Michelin)Sterneregen in Los Angeles
Von Long Beach bis Hollywood — L.A. festigt seinen Status als Weltstadt des feinen Essens mit drei

neuen Sterne-Restaurants

Miinchen/Los Angeles — 1. August 2023. Los Angeles Tourism feiert die Verdffentlichung des neuen
Michelin® Guides fiir Kalifornien, der 25 Restaurants mit einem oder mehreren Michelin-Sternen bedachte
sowie vier weiteren Restaurants ihr erstes Bib Gourmand-Pridikat verlieh. Diese Auszeichnungen unter-
streichen den Status von L.A. als eine der weltweit fiihrenden kulinarischen Stadte. Seinen ersten Michelin-
Stern sowie einen griinen Stern erhielt das Heritage Restaurant in Long Beach. Auch das Providence
Restaurant in Hollywood darf sich mit seinem ersten griinen Michelin-Stern schmiicken. Alle fiinf Zwei-
Sterne-Restaurants im GroBraum Los Angeles, darunter Mélisse in Santa Monica und Hayato in Downtown
L.A., behielten ihren Status. AuBerdem wurde Kiichenchef Austin Hennelly vom Restaurant Kato mit einer

neuen Auszeichnung vom Guide Michelin geehrt und erhielt den Michelin Exceptional Cocktails Award.

Die Auszeichnungen wurden auf einer feierlichen Veranstaltung am 18. Juli 2023 im Chabot Space & Science
Center in Oakland, Kalifornien, bekanntgegeben. Der Bundesstaat Kalifornien kann nun insgesamt 87 Sterne-
Restaurants vorweisen und beherbergt somit die hochste Anzahl an Michelin-pramierten Restaurants in den
USA. ,Wir freuen uns sehr iiber die anhaltende Anerkennung des kulinarischen Spitzenangebots von L.A.,“
sagte Adam Burke, Prasident und CEO des Los Angeles Tourism & Convention Board. ,Unsere Stadt ist ein
wahres Epizentrum fiir Kreativitit und Innovation. Es ist uns eine Ehre, neben den prestigetrachtigen
Michelin- und Bib Gourmand-Preistragern zu feiern, die die vielfiltige Kiiche der Stadt ins Rampenlicht

ricken.”
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Kreative Kiiche zu bodenstindigen Preisen

Ein Stern im Guide Michelin steht fiir eine hohe Qualitédt der Kiiche, die einen Besuch wert ist. Zwei Sterne
stehen fiir eine ausgezeichnete Kiiche, die einen Abstecher wert ist, und drei Sterne stehen fiir eine
auBergewoOhnliche Kiiche, die eine eigene Reise wert ist. Die neuesten Sterne- und Bib-Gourmand-Preistrager
von L.A. reprasentieren die nichste Generation kulinarischer Talente, die der Stadt der Engel ihren Stempel
aufdriicken. Sie kniipfen zudem an den Erfolg bei den James Beard Foundation Awards im Juni 2023 an, bei
denen sich Los Angeles als die Stadt mit den meisten Gewinnern behaupten konnte. Neue Kochtalente, die
traditionelle, nostalgische Geschmacksrichtungen verwenden, diese auf moderne Art interpretieren und so die
Gaiste mit neuen Geschmacksrichtungen begeistern, sind zum Sinnbild der beeindruckenden Restaurantszene
von Los Angeles geworden.

Die Tester des Guide Michelin wiirdigten zudem vier neue Restaurants im GrofSraum Los Angeles mit der Bib
Gourmand-Auszeichnung, die auBergewohnliches Essen zu einem guten Preis anerkennt. Bib Gourmand-
Restaurants bieten ein komplettes Menii mit Vorspeise, Hauptgericht und Dessert an, so dass Giste zwei
Génge sowie ein Glas Wein oder ein Dessert fiir 49 US-Dollar oder weniger (zuziiglich Steuern und Trinkgeld)
bestellen konnen. Die Preistrager in Los Angeles sind das siidostasiatische Restaurant Cobi's, Villa's Tacos,
Eat Joy Food und Carnes Asadas Pancho Lopez. Zudem zeichnete der Guide Michelin das Restaurant Heritage
von Starkoch Philip Pretty und das Restaurant Providence von Kiichenchef Michael Cimarusti mit einem
griinen Stern aus, einer jahrlichen Anerkennung fiir Restaurants, die in Sachen Nachhaltigkeit federfiihrend
sind. Mit diesem besonderen Priadikat ehrt Michelin Kiichenchefs, die Verantwortung iibernehmen, indem sie
Ressourcen schonen, die Artenvielfalt féordern sowie Lebensmittelabfdlle und den Verbrauch nicht

erneuerbarer Energie reduzieren.

Eine vollstiandige Liste der Preistrager in L.A. findet sich unter: https://www.discoverlosangeles.com.

UBER LOS ANGELES TOURISM

Das Los Angeles Tourism & Convention Board (Los Angeles Tourism) ist die gemeinniitzige Organisation fiir
Destinationsmarketing und Vertrieb der Tourismusindustrie von Los Angeles und die ultimative

Informationsquelle zum Aufenthalt- und Freizeitangebot in der Region um LA.

Los Angeles ist ein dynamisches, sich standig weiterentwickelndes Reiseziel, in dem Vielfalt gedeiht und jeder
willkommen ist. Reisende entdecken das wahre LA bei der Erkundung der mehr als 30 Stadtteile, die reich an
Kultur sind und eine ganz individuelle Atmosphire versprithen. LA bietet mehr als 300 Tage warmen
Sonnenschein, 120 Kilometer idyllische Kiiste, mehr Museen und Veranstaltungsorte fiir darstellende Kiinste
als jede andere Stadt in den USA und eine innovative Kulinarikszene, die von einflussreichen Vordenkern
geleitet wird. Als globale Kreativhauptstadt und Epizentrum des Sportuniversums bietet LA Besuchern aus

aller Welt grenzenlose Moglichkeiten. Weitere Informationen unter www.discoverlosangeles.com oder auf

Facebook, Twitter, Instagram und TikTok.
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https://www.discoverlosangeles.com/eat-drink/discover-los-angeles-michelin-bib-gourmand-restaurants
https://discoverlosangeles.com/
https://www.facebook.com/DiscoverLosAngeles/
https://twitter.com/discoverla
https://www.instagram.com/discoverla/?hl=en
https://www.tiktok.com/@discoverla?lang=en
https://latourismorg.box.com/s/ccu5tdcy3j3skd80mjvlfckji0fct4t7
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